
MENU

Du 1er au 4 Septembre 2026 Fait
maison

Appro.
local

Bio

Lundi

Mardi 

Saucisson à l’ail ou Rosette - Cornichon

Cœur de Merlu beurre citronné X

Pomme de Terre vapeur persillées X

Fromage ou Laitage X X

Fruit de Saison X

Jeudi 

Melon

Bœuf  Bourguignon X

Carottes Bio X X

Fromage ou Laitage X

Cône Glacé

Vendredi

Macédoine de Légumes ou Betterave rouge cuite

Manchon de Poulet grillé au Paprika X X

Frites X

Fromage ou Laitage X

Fruit de Saison X

Menus prévisionnels susceptibles de modifications en raison des contraintes d’approvisionnement.

Le Chef cuisinier,

N. VALIENTE

Le Secrétaire Général,
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