
MENU

Du 05 AU 09 Octobre 2026 Fait
maison

Appro.
local

Bio

Lundi

Avocat crevettes ou Carottes et Céleris Râpés X

Escalope de Dinde X

Risotto aux Champignons de Paris X

Fromage ou Laitage X

Compote Bio X

Mardi 

Chorizo ou Jambon Blanc 

Beignets de Calamars

Tortis à la Tomate X

Fromage ou Laitage X

Fruits de Saison X

Jeudi 

Concombre ou Salade verte composée X

Steak haché de Bœuf sauce au Bleu X

Petits -Pois et jeunes carottes

Fromage ou Laitage X

Flan Pâtissier Maison X

Vendredi

Cœur d’Artichaut ou Palmier Pois-Chiche et Poivrons cuits X

Brochette de Dinde marinées X

Semoule Safranée X

Fromage ou Laitage X

Fruits de Saison

Menus prévisionnels susceptibles de modifications en raison des contraintes d’approvisionnement.

Le Chef cuisinier,

N. VALIENTE

Le Secrétaire Général,

T. GIRAUD

La Principale, 

S.MOUZEYAR




